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                     ROSCA COMUNITARIA!!!      

El Departamento de Capacitación  Gastronómica  del Centro Educativo invita a participar de la clase abierta al público donde se desarrollará la tradicional receta de Rosca de Pascua. 
 
DIA: MIERCOLES 1° DE ABRIL DE 18:30 HS A 20 HS 
[bookmark: _GoBack]( en el gimnasio de la escuela)

La idea es que traigas  la materia prima necesaria para poder desarrollar la receta aplicando las técnicas que serán explicadas por los alumnos y profesores.
También es necesario que traigas  2 asaderas o bandejas para llevarte las roscas armadas y decoradas listas para cocinar!!!
 
MATERIA PRIMA (REQUISITO FUNDAMENTAL)

HARINA 500GR
LEVADURA SECA 20 GR
LECHE 200 GR
MANTECA 100 GR
AZUCAR 90 GR
HUEVOS 3 UNIDADES
MIEL 25 GR
AGUA DE AZAHAR O ESENCIA DE VAINILLA 15 GR
LICOR A ELECCION  15 GR
RALLADURA DE LIMÓN/NARANJA 1 UNIDAD
CIRUELAS SECAS, CEREZAS, HIGOS, NUECES O LO QUE TE GUSTE PARA DECORAR  150 GR

Están todos invitados!!!!!!!!!    Los esperamos
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